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TERRE ALFIERI

VITELLO FASSONE E LA SUA CARNE CRUDA

Dialogo tra chef stellati e specialisti del settore sul tema:
“LA BATTUTA DI FASSONE ALL'ORIZZONTALE”

TE R R E ALFI ERI la consapevolezza di un piccolo territorio del Piemonte tra Asti

ed Alba ricco di boschi, vigneti e bellissime stalle di vitelli Piemontesi che la sapienza contadina
ha saputo tramandare integro nel tempo. Far conoscere le eccellenze di questo piccolo territorio
e una sfida ed una proposta per un’economia sostenibile nel tempo; una collaborazione ed una
sinergia tra le filiere a “kilometro zero” del vino, dei salumi, della carne e dell’ortofrutta.
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Con la partecipazione straordinaria della Scrittrice Laura Calosso ultima pubblicazione
A ogni costo, 'amore” - Oscar Mondadori, Elio Archimede Giornalista ed Editore e Giorgio Ferrero.
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